Saure Hund - Rezept

(DaBinda - Version)

1 kg Erdapfel

1 mittelgroBe Zwiebel

« ca. 1/2 Glas Essiggurkerl (vorzugsweise ,,Retzer Essiggurker!®)
« Schweineschmalz, od. Rapsél

« 3-5 EL glattes Mehl (je nach gewiinschter Konsistenz)

« 1/2 1 Rind/GemUsesuppe (je nach gewlinschter Konsistenz)

» 3 Lorbeerblatter

» Majoran

« Salz, Pfeffer

Erdapfel in Wasser nicht ganz durchkochen, schélen und in Scheiben schneiden.

Schmalz, oder Ol erhitzen, die fein geschnittene Zwiebel hinzugeben und mit Mehl stauben.

Die Einbrenn mit Essiggurkerlwasser (ca. Halfte vom Glas) I6schen, und mit Suppe aufgieBen
(Wdrfel geht auch).

Aufkochen lassen und die Erdapfelscheiben mit Lorbeerblatter dazugeben. Mit Majoran, Salz und
Pfeffer wirzen.

Die Essiggurkerl ebenfalls in Scheiben schneiden und nach dem kurzen Aufkochen hinzugeben.

Einige Minuten zugedeckt durchziehen lassen.
DaBinda-Tipp: Mit Schlagobers zum Schluss verfeinern!
Dazu passt ausgezeichnet angebruzelte Knacker, oder auch Rindfleisch (Suppenfleisch, od.

Tafelspitz fur die Feinspitz).
Fir die armen Leut hat Brot genlgt....

Mahlzeit



